A

Qrmor cvisine

La cuisine traditionnelle au service de (2 collectivité

MENUS CENTRES DE LOISIRS
Semaine du 06 au 10 juillet 2020

LUNDI MARDI
i N\
Pasteque oL 166 tanien

Paupiette de dinde a la tomate

Carottes rapées vinaigrette

Semoule Boulettes de sarrasin
Chanteneige Haricots verts
Oreillons dabricots au sirop Fripon
Banane
MERCREDI JEUDI
Salade paysanne Pate de foie™

Filet de lieu a la nigoise
Ebly garni aux petits légumes
Buchette

Mousse au chocolat &

Burger de veau aux olives
Carottes au beurre
Tomme blanche

Liégeors vanille

VENDREDI

« INFORMATIONS »

Salade piémontaise

Brandade de poissons (pc) &

Petit suisse sucré

Frurt

Salade paysanne  pdt, oignons rouges. cornichons,
tomates, poivrons, persil.

L4
-0

. Plat fait maison / Vensemble des vinaigrettes et
mayonnaises sont faites maison.

\ o
: : Viande bovine frangaise

* ! Plat contenant du pore

« Votre traiteur vous souhaite un trés hon a{v/aéﬁf 3



armor cuisine

La cuisine traditionnelle au sevvice de la collectivité

MENUS CENTRES DE LOISIRS
Semaine du 13 au 17 juillet 2019

LUNDI MARDI

Melon

Paupiette de veau P M

=7 FETE

NATIONALE

Coquillettes

Fdam

i

Compote pommes poires

MERCREDI JEUDI
Concombres au yaourt Tarte aux poireaux
Sauté de beeuf aux oignons k o Arguillettes de poulet
Pommes vapeur Mijoté de Légumes
Tomme noire Fromage blanc sucré
lle flottante Fruit
VENDREDI « INFORMATIONS »
] iﬁ A
€l ;__:\%[ {f’_gﬂlﬁ'"!_iﬂ {
(Fuf dur mayonnaise

3 froma L
Crépe au ge = : Plut fuit maison / Fensemble des vingigrettes ot

mayonnaises sont faites maison.
Haricots verts persillés

ﬁf?’:
‘ . Viande bovine francaise

Pitisserie * : Plat contenant du porc

« Votre traiteur vous souhaite un trés hon a[ﬂpe’ﬁf »



armor cuisine

La cuisine traditionnelle au service de la collectivité

MENUS CENTRE DE LOISIRS
Semaine du 20 au 24 juillet 2020

LUNDI

MARDI

Saucisson sec*
Boulettes dagneau au curry &

Beignets de brocolis

Carottes rapées

VEE o
Hachis parmentier (pc) f =

Brie
Petit suisse sucré Tarte flan
Fruit
MERCREDI JEUDI
Pastéque Menu Yeégélanien
{5
Filet de poulet Pizza

Pommes de terre en quartiers

Nuggets de mais et ketchup

Emmental Chou-fleur au fromage
Salade de fruits frais Emmental
Fruit
VENDREDI « INFORMATIONS »

Betteraves vinaigrette
Filet de colin gratiné au fromage
Jardiniére de légumes
Cantadou

Banane

Pa
G |

: Plat fait maison / l'ensemble des vinaigrettes et
mayonnaises sont faites maison.

-
? : Viande bovine frangaise

* ! Plat contenant du pore

« Votre traiteur vous soubhaite un frés bon ﬁ/ﬂ/ﬂéﬁf 3




Qrmor cuisine

La cuisine traditionnelle au service de la collectivité

MENUS CENTRES DE LOISIRS
Semaine du 27 au 31 juillet 2020

LUNDI MARDI
Pastéque Salade des Andes
Sauté de dinde 4 la cocotte Sauté de beeuf a la provencgale ‘ﬁ:
Fusilli Haricots verts
Saint-Bricet Mimolette
Créme dessert vanille Fruit
MERCREDI JEUDI
o -

7l g{%?{g&’_ UEN (Euf dur mayonnaise &

Salade grecque Sauté de porc au caramel™

Omelette au fromage Pommes vapeur

Pommes rissolées Pont I'Evéque

Eclair au chocolat Liégeois chocolat

VENDREDT « INFORMATIONS »

Perles marines au surimi .
Salade des Andes © quinoa, concombres, radis, tomates,
surimi

Filet de colin poélé au beurre
Salade grecque * Concombres, tomate. féta, olives . huile
Epinards a la creme dolive

Kiri .
"% : Plat fait maison / I'ensemble des vinaigrettes et
mayonnaises sont faites maison.

Fruit e
f’ il Viande bovine frangaise

#  : Plat contenant du porc

« Votre traiteur vous soubaite un trés hon a/a[aéﬁz‘ I



