armor cvisine

la cuizine traditionnelle av service de la collectivité

MENUS BUTRY

[
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SEMAINE 36- DU 4 AU 8 SEPTEMBRE 2023

-
@.‘;&?‘

(™
Melon Betteraves vinaigrette Pasteque Concombres vinaigrette Saucisson sec*
Y, Colin meuniére & Goulasch de beeuf T/ Aiguillettes de poulet a la creme
. : - Omelette fromage
Spaghetti bolognaise (PC) o
, Fusilli tricolore ,
Purée Semoule Gratin de courgettes
Chantaillou Fromage blanc Mimolette Coulommiers Tartare nature
- Fruit de saison ‘' ”
Pdtisserie Fruit de saison 4} Fruit de saison ;' Compote de pommes [4]
. Mousse au chocolat & = P P .
S/P: Roulade de volaille
S/V: Spaghetti au thon S/V: Poisson pané
Pag P S/V:Salade brésilienne / Omelette fromage
Madeleine marbrée Petit beurre breton Gaufre Roulé au chocolat Briochette pépites de chocolat
Yaourt aromatisé Compote de pommes Yaourt a boire vanille Jus multi-fruits Petit suisse aux fruits
d.:1 ait Maison ¥ roduit Issue de I'Agriculture Biologique e~ AR AT~ T T T mm mmomm mmomm mm mm e e e e e e e
& Plat Fait M Jilj{ Produit Issue de 'Agriculture Biologig INFORMATIONS:

@ Label Rouge

& MSC Péche Durable

- k)
?" ' Viande Bovine Frangaise I“h ‘ﬂ?f’,' Haute Valeur Environnementale

rgpen
“f‘ﬂwg Produits Locaux

© Plat Végétarien

Appellation d'Origine Protégée

[ |

Goulash de beeuf: Beeuf, oignons, céleri, tomates, bouillon de beeuf, margarine
Salade brésilienne: Pommes de terre, cceur de palmiers, fomates, mais

S/V: Sans Viande S/P: Sans Porc

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

- Plat contenant du porc



armor cviszine

la cvisine traditionnelle av service de la collectivité

SEMAINE 37 - DU 11 AU 15 SEPTEMBRE 2023

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Tomate Eﬁ

Roti de veau marengo T

Boulghour

Emmental [

Créme dessert chocolat

S/V: Pané fromager

CEuf dur mayonnaise |}
Raviolini ricotta et épinards (PC)

Fruit de saisoni,’

A\

Céleri rémoulade -&

Petit salé aux lentilles* (PC)
gy e |

Saint-Nectaire

Ile flottante

S/P: Réti de dinde aux lentilles (pc)
S/V: Pizza au fromage / Poisson en sauce

Chou blanc & la japonaise

Poule au pot (PC) =]

Vache qui rit

Fruit de saison m

S/V: Feuilleté de poison

Concombres vinaigrette 48

Nuggets de poisson

Riz

Boursin

Fruit de saison m

GOUTER

GOUTER

GOUTER

GOUTER

GOUTER

Cale carré nature

Cake fourré chocolat

Madeleine

Palmiers

Pain au chocolat

Lait au chocolat

Yaourt & boire a I'abricot

Compote de pommes

Petit suisse aux fruits

Yaourt sucré

_g- Plat Fait Maison

m Label Rouge

‘?{: Viande Bovine Frangaise
—

tocay Produits Locaux
)

\ﬂ Plat Végétarien

Produit Issue de 'Agriculture Biologique
MSC Peche Durable
Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

Sauce marengo: Tomates, champignons, oighons, céleri, vin blanc, bouillon

de beeuf

Chou blanc a la japonaise: Chou blanc, sésame, soja, sucre roux

S/V; Sans viande

S/P: Sans porc

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites

maison

- Plat contenant du porc




armor cvuiszine

la cuisine kraditionnelle av service de la collectivité

SEMAINE 38 - DU 18 AU 23 SEPTEMBRE 2023

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI VENDREDI

Pomelos en quar‘ﬁem

Escalope viennoise

Coquillettes

Fromage blanc

Fruit de saisofla:}

S/V: Nuggets de poisson

Salade Domino

Colin gratiné au fromage =2

Ratatouille et pommes de terre

Vache Picon

Créme dessert vanille

Salade Athéna

Escalope de poulet grillée

Cocos mijotés&

)

Bleu &}

C

Fruit de saison

S/V: Poisson sauce aux olives

Betteraves a I'échalott Carottes rdpées [T}

Boulettes beeuf au paprika Tomate farcie veggie

Riz
Pommes vapeurﬁ '

Petit moulé Fromage blanc I

Palet breton

A\

Compote pommes-rhubarbes

S/V: Boulettes de sarrasin

GOUTER

GOUTER

GOUTER

GOUTER GOUTER

Sablé nappé chocolat

Roulé abricots

Madeleine

Gaufrette chocolat Pain au lait

Petit suisse sucré

Jus d'orange :j 4

Yaourt & boire a la fraise

Compote de pommes Petit suisse aux fruits

X piat Fait Mai
at Fai aison

f!{-‘"’t ) Label Rouge

'?f." - . -
! Viande Bovine Frangaise
—

totayy” Produits Locaux
e

\o Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biclogique
MSC Peche Durable
Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

Salade domino: Pommes de terre, carottes en dés, mais, petit pois
Salade Athéna: Concombres, tomates, féta, olives, oighons rouge

S/V: Sans Viande S/P: Sans Porc
- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

-* Plat contenant du porc




[ [ ]
arMmor cuisine
la cuizine traditionnelle av service de la collectivité M E N U s B U T R Y
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[
Salade de mais Saucisson a l'ail* Salade coleslaw

Aiguillettes de colin

Sauté de beeuf au paprika 1=/ .
aux céréales

Sauté de dinde a I'estragon

Omelette basquaise

Haricots verts persillés ]
Tortis Petits pois Epinards a la créme

REPAS AUTOMNE

Vache qui rit Edam Petit suisse aux fruits Gouda

Cookies vanille aux pépites de

Mousse au chocolat chocolat i Fruit de saison Liégeois au chocolat
NeJ

S/P: Roulade de volaille
S/V: Chou rouge aux pommes /
Poisson meuniere

S/P: Jambon de dinde aux petits légumes
S/V: Poisson en sauce

Gauffre Galette bretonne Roulé framboise Pikraki Briochette pépites de chocolat
Jus d'ananas i Yaourt & boire vanille Lait au chocolat Petit suisse aux fruits Yaourt aromatisé

f~ "em EEm EEm B EEE EEE EEE EEE EEE BN SN BEE BEE BEE BEE BEE SN BEE BEm BEm EEm B Emm B Em

YA Plat Fait Maison ¥ Produit Issue de I'Agriculture Biologique
= ? o9 INFORMATIONS:

Salade de mais: Madis, tomates, poivrons, olives noires
Salade coleslaw: Chou blanc et carottes rapés

@ Label Rouge ER¥® MSC Péche Durable

-
‘?.I Viande Bovine Frangaise Haute Valeur Environnementale

Pt

@s Produits Locaux S/V: Sans Viande S/P: Sans Porc

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompaghement sont faites maison

Appellation d'Origine Protégée

L
{Q} Plat Végétarien *
-7 Plat contenant du porc



armor cvisine

la cuisine traditionnelle av service de la collectivité

Salade verte

Lasagnes végétarienne (PC)

Yaourt aux fruits mixés

Fruit de saison

Cake pépites chocolat @

MENUS BUTRY

Pommes de terre ciboulette

Paupiette de dinde aux champignons

Jardiniére de légumes

Saint-Nectaire

Fruit de saison

S/V: Poisson en sauce

Cake fourré abricots

SEMAINE 40- DU 02 AU 06 OCTOBRE

Paté en croiite*

Croque-monsieur™ et salade mixte (PC)

Fromage frais nature

Fruit de saison

S/P: Duo de volaille / Croque-monsieur au
jambon de dinde
S/V: Marmite de poisson

Cake fourré au chocolat

Concombres vinaigrette 48

Poisson pané

Haricots verts

Brie

Muffin au chocolat

Galette bretonne

CEuf dur mayonnaise

Filet de dinde da la créme

Boulghour a la fomate

Cantal

Creme dessert praliné

S/V: Croustillant au fromage

Pain au chocolat

Maj 21/09/2023

Fromage blanc sucré

Compote de pommes

Yaourt a boire a I'abricot

Jus de pommes

Compote de pommes

X plat Fait Mai
Li} al alson

@ Label Rouge

?:| Viande Bovine Frangaise

Prigoge™
‘@3 Produits Locaux

@ Plat Végétarien

A
Produit Lssue de I'Agriculture Biologique

m MSC Péche Durable

Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

| INFORMATIONS:

S/V: Sans Viande

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnhement sont faites

maison

-* Plat contenant du porc

S/P: Sans Porc



armor cvuiszine

Maj 21/09/2023

(2 B\ 3
la cuisine traditionnelle av service de la collectivité ci i< r ‘: )
¥ ad:
8.9
SEMAINE 41- DU 9 AU 13 OCTOBRE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Pomelos en quartier Macédoine mayonnaise Mortadelle*

R6ti de porc au miel*

Spaghetti

Carré de |I'Est

Liégeois vanille Fi1]

S/P: Roti de dinde au miel
S/V: Falafel a la tomate

Quenelles de brochet Nantua

Poélée de légumes

Yaourt nature

.
Donuts ‘%

Boulettes de beeuf a la Hongroise

Semoule

Cantadou

o
Salade de fruits frais Henyy

S/P: Roulade de volaille
S/V: Betteraves vinaigrette / Poisson sauce

Salade surprise

Steak haché ketchup

Beignets de brocolis

Cheddar

Compote de pommes EE

S/V: Steak haché au thon

Carottes rdpées

Chili végétarien (PC)

Emmental

Fruit de saison

A\

crustacés
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Madeleine marbré Petit beurre breton Gaufre Roulé au chocolat

Briochette pépites de chocolat

Yaourt aromatisé

Compote de pommes

Yaourt & boire vanille

Jus multi-fruits

Petit suisse aux fruits

_-% Plat Fait Maison

F{é—‘; Label Rouge

"J." v Viande Bovine Francaise
—

titayy” Produits Locaux
g

\0 Plat Végétarien

m Produit Issue de I'Agriculture Biologique

M5SC Peche Durable
Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

Sauce a |'Hongroise: Paprika, oignons, céleri, poivrons, tomates, vin blanc,

bouillon de beeuf

Salade surprise: Pdtes, tomates, mdis

S/V: Sans Viande

S/P: Sans Porc

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites

maison

- Plat contenant du porc



ormo: cumne

e traditionnelle av service de la collectivité

* MENU SCOLAIRE 2023/2024 o

Maj 21/09/2023

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

JOUREE MONDIALE DE I'ALIMENTATION

Cake carré nature

1960000000900000000604
$00009000000060060040
600050900" 006090006
00000000LA 100004008
10806009 SEMANE 09006006
19000000 0V. 00000000
80000000607 00000080
600060900, 996090606
0000600000008000000000
1000000000900000000009

Cake fourré chocola

1060000060900000000604
$0000090000000600600¢0
600050900" 096090006
0000000014 100004008
16000000 SHANE 19006000

19000800 0V. 00000600
80000060,50UT 40090080
600050950, 400060066
0000600000000006008000
1600000060900000000609

Madeleine

1060000060900000000604
$00000¢0000000600600¢0
600050900" 096090006
000000004 108000000
16009000 SHAINE 19006000

06000000 0U. 06000808
80000000.50UT 40090080
560000650, 09000409
0000000000090000000000
1680080607000806000808

Palmiers

1060000060900000000604
8000000000000600600¢0
600050900" 006090006
0000000014 100004008
16000000 SHANE 19006000

06000000 0U. 6000808
80000000.60UT 40090080
550000650, 09006509
0000000000090000000000
168008000:000806000808

Pain au chocolat

Lait au chocolat

Yaourt & boire a |'abricot

Compote de pommes

Petit suisse aux fruits

Yaourt sucré

£ piat Fait Mai
a ail alson

@ Label Rouge

e MSC Péche Durable

Produit Issue de 'Agriculture Biologique

V" | Viande Bovine Francaise ':a%:' Haute Valeur Environnementale

ﬂw_\.
“@3 Produits Locaux

I *
© Plat Végétarien . - 7 Plat contenant du porc

@ Appellation d'Origine Protégée

o
n
_-— e s s e = .



Maj 21/09/2023
® ® _
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la cvisine traditionnelle av service de la collectivité

SEMAINE 43- DU 23 AU 27 OCTOBRE

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Endives vinaigrette (. Mais au thon Salade Louisiane Carottes rdpées 45 CEuf dur
Blanquette de veau/ Riz (PC) Marmite de poisson crustacés En Sauté de poulet fagon thai Bolognaise végétarienne _& Escalope de dinde pané
Carottes rondelles Légumes fagon wok Spaghetti Ratatouille et pommes de terre

Croc 'Lait Mimolette Rouy Petit suisse nature [if}] Yaourt aromatisé
Flan au caramel Fruit de saison Marbré au chocolat & Eclair au chocolat Compote Pommes-poires A8
S/V: Nuggets de poisson S/V: Omelette ‘ S/V: Poisson en sauce
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Sablé nappé chocolat Roulé abricots Madeleine Gaufrettes Pain au lait
-
Petit suisse sucré Jus d'orange J , Yaourt a boire d la fraise Compote de pommes Petit suisse aux fruits
AR Plat Fait Maison m Produit Issue de I'Agriculture Biologique
= I 9 INFORMATIONS:
o g - :
tﬂ Lobel Rouge MSC Péche Durable Salade Louisiane: Haricots rouge, tomates, mais
-_— = Léaumes facon wok: Lé > L leri sé .
YZ | viande Bovine Francaise %) Haute Valeur Environnementale quumes fagon wok: Légumes variés, soja, oignons, céleri, sésame, sauce soja,
gingembre
; T A e A
B Fi % N 1l L0é
iy Produits Locaux .__\%{__. Appellation d'Origine Protégée S/V: Sans Viande S/P: Sans Porc
- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
\o Plat Végétarien

-* Plat contenant du porc



armor cvuiszine

la cuizine braditionnelle av serice de la collectivité

MENUS BUTRY

o ¥
@‘ %0 s '\
Wiz :‘;@

SEMAINE 44 - DU 30 AU 03 NOVEMBRE

Maj 21/09/2023

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Velouté de potiron

Sauté de dinde aux légumes

Penne

Camembert

Creéme dessert vanille

S/V: Poisson pané

Gaufre

Jus d'ananas @

Pizza au fromage

CEuf dur

. N \ /7-.“
Epinards a la creme )

Fruit de saison m

A\

Galette bretonne

<’

NOVEMBRE

TOUSSAINT

Roulé framboise

Saucisson a l'ail*

Courgettes a la tomate

Edam

Palet breton

S/P: Roulade de volaille
S/V: Tarte aux trois fromage / Boulettes de

sarrasin

Pikraki

Boulettes de beeuf aux épices

-

Salade croquante

Brandade de poisson (PC) &2

Fromage frais sucré

Riz au lait

Briochette pépites de chocolat

Yaourt & boire vanille

Lait au chocolat

Petit suisse aux fruits @

Yaourt aromatisé

A\ Plat Fait Maison
fﬂ:}g? Label Rouge

W : ]
j;.( Viande Bovine Frangaise

—
Loty Produits Locaux
i

‘a Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique

m MSC Péche Durable

’f Haute Valeur Environnementale
fﬁ\"r Appellation d'Origine Protégée
1'\“'““‘)(

INFORMATIONS:
Salade croquante: Radis, carottes, céleri

S/V: Sans Viande S/P: Sans Porc

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

-* Plat contenant du porc



armor cvuiszine

la cuizine traditionnelle av service de la collectivité

Potage aux 7 légumes

Emincé de poulet mariné

Haricots verts

Yaourt aux fruits mixés

Créme dessert chocolat

S/V: Croustillant au fromage

Cake pépites chocolat

MENUS BUTRY

CEuf dur mayonnaise

Ry

Boeuf aux carottes (PC) \

Tomme blanche

—
fﬂﬂaﬂlrs

. . Ocqy
Fruit de saison —

S/V: Marmite de poisson

Cake fourré abricots

SEMAINE 45 - DU 06 AU 10 NOVEMBRE

Taboulé

Bouchée a la reine

Riz

Camembert

Fruit de saison

S/V: Feuilleté de poisson beurre blanc

Cake fourré au chocolat

Concombres a la créme

Omelette

Gratin dauphinois

Yaourt nature

Madeleine

Galette bretonne

Maj 21/09/2023

Salami*

Filet de colin papillote 52

Chou-fleur au fromage

Candadou

Liégeois vanille

S/P: Roulade de volaille
S/V: Accras de poisson

Pain au chocolat

Fromage blanc sucré

Compote de pommes

Yaourt & boire a |'abricot

Jus de pommes ‘

Compote de pommes

£ plat Fait Mai
a ail alson

@ Label Rouge

?:| Viande Bovine Frangaise

Ptz
‘@3 Produits Locaux

@ Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique

MSC Peche Durable
Haute Valeur Envireonnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:
S/V : Sans Viande S/P: Sans Porc

maison

-* Plat contenant du porc

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompaghement sont faites




armor cvuisine

la cvisine traditionnelle av service de la collectivité

o
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@: =29

9
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SEMAINE 46 - DU 13 AU 17 NOVEMBRE

@aé& 2

Maj 21/09/2023

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Paté en croiite*

Paupiette de dinde a la cocotte

Petits pois-carottes

Emmental

Gaufre liégeoise

S/P: Paté en croiite de volaille
S/V: Pizza / Poisson en sauce

Velouté de légumes

Raviolini ricotta épinards (PC)

Chanteneige

Cookies vanille pépites au chocolat

A\

Salade de pates

Endives au jambon* (PC)

Yaourt aux fruits

Gateau au chocolat &

S/P: Endives au jambon de dinde
S/V: Omelette au fromage

Duo de chou

I

Cassoulet™ (PC)

Kiri

Fruit de saison

S/P: Cassoulet au poulet (pc)
S/V: Falafel en sauce

Carottes rdpées aux agrumes

Poisson poélé au beurre

Riz

Coulommiers

Mousse au chocolat

GOUTER

GOUTER

GOUTER

GOUTER

GOUTER

Madeleine marbré

Petit beurre breton

Gaufre

Roulté au chocolat

Briochette pépites de chocolat

Yaourt aromatisé

Compote de pommes

by . . "
Yaourt a boire vanille 8

Jus multi-fruits

Petit suisse aux fruits

L piat Fait Mai
a ail aison

fff-)f,- ) Label Rouge

S

s, . .
'./ Viande Bovine Frangaise

—
Loeayy, " Produits Locaux
e

V, Plat Végétarien

m Produit Tssue de I'Agriculture Biologique
MSC Péche Durable
Haute Valeur Environnementale

’%\ Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

Paupiette de dinde a la cocotte: Paupiette de dinde, carottes, champignons,
oighons, céleri, vin blanc, bouillon de poulet

Salade de pates: Pdtes, tomates, mais

S/V: Sans Viande S/P: Sans Porc
- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompaghement sont faites maidon

-* Plat contenant du porc



Maj 21/09/2023

armor cviszine

la cvizine traditionnelle av srervice de la collectivité

SEMAINE 47 - DU 20 AU 24 NOVEMBRE

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Potage CEuf dur mayonnaise Paté de campagne cornichons* Chou rouge aux pommes @ Salade piémontaise
Sauté de beeuf aux cornichons Tas/ Pané fromager Poulet roti Paella (PC) & Steak haché de cabillaud
Semoule Lentilles Purée de carottes Haricots verts
Rondelé Fruit de saison Yaourt aromatisé Mimolette Fromage ovale

Compote de pommes Eﬁ

S/V: Marmite de poisson

A\

Gateau au yaourt -5

S/P: Paté de volaille

Tarte aux pommes

S/V: Paella de la mer

Fruit de saison EE

S/V: Salade piémontaise

S/V: Sardines beurre / Boulettes de sarrasin sans viande
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Cake carré nature Cake fourré chocolat Madeleine Palmiers Pain au chocolat

Lait au chocolat

Yaourt a boire & I'abricot

Compote de pommes

Petit suisse aux fruits

Yaourt sucré

A\ Plat Fait Maison m Produit Issue de I'Agriculture Biologique INFORMATIONS:
= Salade piémontaise: Pommes de terre, tomates, jambon de dinde en dés, poivrons
‘;’:g@ Label Rouge MSC Péche Durable verts, olives, cornichons, ceuf dur
‘{(: Viande Bovine Frangaise ##.]  Houte Valeur Environnementale
— s S/V: Sans Viande S/P : Sans Porc
ey Produits Locaux {\%} Appellation d'Origine Protégée - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompaghement sont faites maison

*
W Plat Végétarien - 7 Plat contenant du porc



armor cviszine

la cuizine traditionnelle av service de la collectivité

SEMAINE 48 - DU 27 AU 1er DECEMBRE

Maj 21/09/2023

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Salade de cceurs de palmier

Saucisse fumée*

Cocos mijotés &

=
Pont |'évéque \%ﬁ;

Créeme dessert vanille

S/P: Saucisse de volaille
S/V: Pané de blé fromage épinards

CEuf dur mayonnaise

Fricadelle de beeuf aux oignons |

Gratin de légumes

Chanteneige

Fruit de saison

S/V: Poisson en sauce

N

e

Salami*

R6ti de beeuf a la lyonnaise

Ebly

Gouda

Far breton &

S/P: Roulade de volaille
S/V: Macédoine vinaigrette / Poisson

Salade verte emmental et croutons

Couscous végétal (PC) =

Fruit de saison

A\

Surimi mayonnaise

Feuilleté de poisson beurre blanc

Haricots plats a la fomate

Yaourt aromatisé EB

Fruit de saison Eﬁ

meuniére
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Sablé nappé chocolat Roulé abricots Madeleine Gaufrette au chocolat Pain au lait

Petit suisse sucré

Jus d'orange

2

Yaourt a boire d la fraise

Compote de pommes

Petit suisse aux fruits

PA Plat Fait Maison
gy |
r‘f‘?- ) Label Rouge

L

s, . .
".'" Viande Bovine Frangaise

_—
Locay " Produits Locaux
S

\o Plat Végétarien

m Produit Issue de 'Agriculture Biologique
MSC Péche Durable
Haute Valeur Environnementale

’@\ Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

Salade de cceur de palmiers: Ceeurs de palmiers, pommes de terre, tomates, mais

S/V : Sans Viande

S/P : Sans Porc

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

-* Plat contenant du porc



Maj 21/09/2023

armor cvisine 4 ALY o
la cuisine traditionnelle av service de la collectivité M E N U s B U T R Y d}: : €= .’) e @i&!} \‘? q ;
&’,g:,) j‘@ sWeiy A

SEMAINE 49 - DU 04 AU 08 DECEMBRE

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Potage Salade coleslaw Terrine au saumon sauce safrané Samoussa aux légumes Roulade de volaille
Jambon* Filet de colin papillote EE2 Boulettes de beeuf aux fruits secs 3, Omelette au fromage Paupiette de lapin aux olives
Coquillettes Ebly Semoule Gratin de butternut et potiron Jardiniere de légumes
Buchette Petit moulé Petit suisse aux fruits Brownies Yaourt nature
Compotes de pommes a8 Fruit de saison [i:) Panacotta coulis de fruits & Mousse au chocolat

A\

S/P: Jambon de dinde
S/V: Poisson en sauce

) S/V: Tarte tomate chévre / Poisson aux
S/V: Boulettes de sarrasin

olives

Baguette Galette bretonne Roulé framboise Pikraki Briochette pépites de chocolat
Pdte a tartiner Yaourt & boire vanille Lait au chocolat Petit suisse aux fruits Jus d'orange™ .,
Jus d'ananast Fruit 4 Fruit P Compote de pommes Yaourt aromatisé
o o » o
ol o A
_g Plat Fait Maison m Produit Issue de 'Agriculture Biologique INFORMATIONS.
. . Salade coleslaw: Chou blanc et carottes rdpés, mayonnaise
.-ﬂ:'}: % Label Rouge EF® MSC Péche Durable =
‘/./- Viande Bovine Frangaise ’..‘» Haute Valeur Environnementale S/V: Sans Viande S/P: Sans Porc
— /_\ - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
f@( Produits Locaux {@ Appellation d'Origine Protégée

*
- 7 Plat contenant du porc
\0 Plat Végétarien
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CEuf dur

Chili végétarien (PC)

Emmental

Fruit de saison (&

Cake pépites chocolat

MENUS BUTRY

Concombres bulgare

Steak haché et ketchup ﬁf

Macaroni au beurre

Petit suisse nature

Banane sauce chocolat

S/V: Steak haché au thon

Baguette

SEMAINE 50 - DU 11AU 15 DECEMBRE

Tarte aux poireaux

Escalope de volaille aux champignons

Gratin d'aubergines

Cheddar

Quatre-quarts &

S/V: Marmite de poisson

Cake fourré a la fraise

Pommes de terre a la ciboulette

Emincé de poulet

Ratatouille

Tartare nature

Créme dessert vanille

S/V: Omelette au fromage

Baguette

Maj 21/09/2023

Celeri rémoulade

Pavé de poisson mariné a I'huile d'olive
[

Chou-fleur et brocolis

Yaourt a la vanille

Palet breton

Pain au chocolat

Fromage blanc sucré

Mimolette

¥

Pate a tartiner

Petit suisse sucré

Fruit i.% t

Compote de pommes

N . N ' . Ry
Yaourt a boire a |'abricot ‘

£ plat Fait Mai
a ai alson

@ Label Rouge

?:l Viande Bovine Frangaise

PR
1@3 Produits Locaux

© Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique
MSC Péche Durable
Haoute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

Jus de pommes

Compote de pommes

Fruit % i

INFORMATIONS:

S/V: Sans Viande

maison

-* Plat contenant du porc

S/P: Sans Porc
- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites
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LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Sardine a I'huile

Cordon bleu

Carottes au jus

Tomme blanche

Créme dessert chocolat

Salade verte vinaigrette

Lasagnes provengales (PC)

Yaourt aromatisé

Fruit de saison m

Salade arlequin

Sauté de beeuf aux olives T

Poélé de légumes forestiere

Yaourt aromatisé

REPAS
NOEL

Potage

Pavé de colin d la tomate

Riz

Carré de I'Est

s

Purée de fruits Madeleine
S/V : Salade de pat
S/V: Poisson pané ‘ / alace de pa e.s /
Boulettes de sarrasin
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Madeleine marbré Petit beurre breton Gaufre Roulé au chocolat

Briochette pépites de chocolat

Yaourt aromatisé

Compote de pommes

Yaourt a boire vanille

Jus multi-fruits @

Petit suisse aux fruits

_% Plat Fait Maison

@ Label Rouge

‘f ol Viande Bovine Francaise
—

Locay Produits Locaux
M

\o Plat Végétarien

Produit Issue de 'Agriculture Biologique

MSC Péche Durable
Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

Salade Arlequin: Pdtes de couleur, fomates en dés, jambon de dinde, mais, olives

S/V: Sans Viande

S/P: Sans Porc

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites

maison

- Plat contenant du porc



